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Cascina in Barolo

Piemonte Pinot Nero Re Noir

Denominazione di Origine Controllata

LA MAISON HA COSTRUITO LA SUA REPUTAZIONE ALLINIZIO DEL
‘900, GRAZIE ALLA CLASSE DEI SUOI VIGNETI. DA PIU DI TRE
GENERAZIONI
IL METODO TRADIZIONALE DI VINIFICAZIONE E MESSO IN PRATICA
DALLA CASA; IN SEGUITO LA FAMIGLIA MARTINI SI E IMPEGNATA
AD ESTRARRE
DAL TERROIR LA DELICATEZZA CHE ESSO ESPRIME.

VINO DALLA FORTE PERSONALITA' CHE RAPPRESENTA IL VITIGNO ,
ESALTA LE NOTE SPEZIATE DELLA TERRA PIEMONTESE.
DOPO ACCURATA CERNITA DELLE UVE IN VIGNETO E IN CANTINA,
VIENE VINIFICATO IN MANIERA PIU' NATURALE E SOFFICE POSSIBILE,
TALE DA PRESERVARE IL VITIGNO E LA BACCA.

UN SUCCESSIVO E DELICATO AFFINAMENTO IN LEGNO LO RENDE ARMONICO

NOME E DENOMINAZIONE: PIEMONT D.O.C. PINOT NERO “RE NOIR”
RESA PER ETTARO: 50 QLI/HA
ESPOSIZONE: SUD EST
VENDEMMIA: SETTEMBRE
MODALITA DI RACCOLTA: MANUALE IN CASSETTE
NOTE DI VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE IN ACCIAIO A CONTATTO
CON BUCCE PER 8 —12 GG

NOTE DI AFFINAMENTO: 18 MESI IN BARRIQUES DI ROVERE FRANCESE

COLORE: ROSSO GRANATA NON TROPPO MARCATO
PROFUMO: EQUILIBRATO TRA SPEZIE E FRUTTI ROSSI
SAPORE: PIENO ED INTENSO, DI GRANDE SODDISFAZIONE E PERSISTENZA
ABBINAMENTI: VINO CHE SI ABBINA A PIATTI DI TERRA MA NON DISDICE IL MARE

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 14° - 18° C
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